LA POIRE BEURRE LA QUINTINIE DE CHABANAIS
Son histoire

Vous connaissez la poire ‘Beurré La Quintinie de Chabanais’ ? Et pourquoi un nom aussi
long ? Quelle est son origine ?

Cette poire est le fruit d’un semis libre de la variété Beurré hardy qui a fructifié¢ une bonne
dizaine d’années apres la plantation de I’arbuste en sud Charente.

Une histoire banale, en fait, mais ce qui I’est moins ¢’est ce qui va suivre...

En effet, tout a débuté a Chabanais lors des 3émes journées La Quintinie en octobre 2001. Je
me trouvais alors pour la premicre fois sur le stand des Croqueurs de Pommes du Limousin
pour participer a son animation. Comme on le fait habituellement, j’avais apporté différents
fruits de ma récolte pouvant susciter quelque intérét, et qui trouverent place parmi les
nombreuses variétés exposées, dans un décor automnal du plus bel effet.

Nous faisions plus ample connaissance, tout en accueillant les visiteurs du stand lorsque
Raymond V. me présenta Mr Jean-Claude M. (1), ’animateur de la féte, intarissable sur
I’histoire de Jean-Baptiste de La Quintinie et du Potager du Roi a Versailles.

I1 cherchait une poire inédite pour la dédier a la mémoire du célebre jardinier de Louis XIV
Jean-Baptiste de La QUINTINIE, né en 1626 en cette ville de Chabanais, laquelle lui rend
désormais hommage chaque année le ler week-end d’octobre.

Jean-Claude M. poursuivait en nous expliquant ses motivations, communes avec les Amis de
La Quintinie (2), pour donner la préférence symbolique a une poire plutét qu’a un autre fruit.

Si cette idée fort louable suscitait tout notre intérét, je lui faisais toutefois remarquer que la
chose risquait de n’étre pas si évidente qu’il y parait a premicre vue :

- 1l fallait un fruit, sinon hors du commun, du moins assez « original », c’est-a-dire avec
quelques qualités esthétiques... et peut-&tre aussi gustatives...

- que cette poire n’ait aucune identité connue.

Comme Jean-Claude M. s’¢était déja entretenu avec Raymond a ce sujet, devant les poires
que j’avais apportées et qui figuraient en bonne place sur I’étal (avec une €tiquette signalant
I’origine), je comprenais alors maintenant son insistance, ce qui m’amena a ajouter pour
illustrer mes propos :

« Cette poire, je l’ai obtenue d’'un semis de Beurré Hardy et, bien évidemment, son origine
ne peut étre contestée ! »

Je pensais : elle répond parfaitement a la deuxiéme condition, mais pourrait-elle étre a la
hauteur de I’événement ? Je n’en étais pas convaincu : une modeste « obtention » pour un
si grand et illustre personnage !

Mais mon interlocuteur, insistant, et sans doute encouragé par mes propos d’ajouter :

« Cette poire qui n’a pas encore de nom, et qui me parait vraiment belle, pourrait aisément
honorer la mémoire de notre célebre jardinier. Cela ne tient qu’a vous... je vous assure que
si vous [’acceptiez, les Amis de La Quintinie, la Municipalité et moi-méme vous en seraient
infiniment reconnaissants! »

Comment résister a de tels arguments ?

Afin d’éviter toute ambiguité (3) et pour bien noter le caractére local de ce projet, le nom
proposé fiit : « Beurré La Quintinie de Chabanais »...(4)

Et c’est plus tard que nous avons eu connaissance du souhait de la municipalité de Chabanais
et des Amis de La Quintinie d’organiser le baptéme de cette poire lors des prochaines
journées La Quintinie 2002 !

I1 fallait faire vite... Planter plusieurs sujets suffisamment développés en différents endroits
de la ville, les greffer sans tarder de maniére a ce qu’ils soient présentables le jour « J »
(début octobre suivant).

Cette mission délicate fit dévolue a Raymond V. et Pierre D. des Croqueurs de Pommes du
Limousin, qui I’assumérent avec brio !

Ainsi, les 5 et 6 Octobre 2002, les 4¢émes journées La Quintinie étaient le théatre d’un
¢venement hors du commun : le baptéme de la poire « Beurré La Quintinie de Chabanais ».
La cérémonie, fort sympathique, se déroulait dans le cadre des jardins de I’hotel de ville en
présence d’un public enjoué, compos€ notamment d’€lus locaux et de membres des diverses
associations invitées. Tout le monde était rassemblé autour du poirier, planté pour cette
occasion, et orné de sa banderole tricolore. ..

LE BAPTEME

Apres le discours d’introduction de M. Michel G., maire de Chabanais, suivi de celui de

M. José D., président de I’association « Les Amis de La Quintinie », M. le Député Jérome L.
coupait le ruban tricolore ...

Ensuite, un vin d’honneur permettait a chacun de lier connaissance, avant le déjeuner servi
a I’hotel-restaurant de la Croix Blanche.

Cette cérémonie, sur un modele « trés officiel », mais parfaitement amicale et chaleureuse,
flt ’aboutissement de cette histoire -déja ancienne- qui a débuté 1’année précédente a
Chabanais, jolie bourgade de Charente limousine baignée par la Vienne, ou se déroulent,
chaque année, le premier week-end d’octobre, les Journées La Quintinie.
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(1) Jean Claude M. : meilleur jardinier de France 1997. A exercé la fonction de jardinier pilote pour I’Ecole
Nationale Supérieure du Paysage (ENSP) du Potager du Roy a Versailles. Animateur des Journées La
Quintinie.

(2) Les Amis de La Quintinie : Association locale qui participe a 1’organisation des « Journées
La Quintinie »

(3) On trouve dans le dictionnaire de pomologie d’André LEROY (tome II) une poire LA QUINTINYE.
Existe-t-elle encore ?

(4) La poire « Beurré La Quintinie de Chabanais » représente bien ici le symbole affectif que CHABANAIS
voulait offrir a la mémoire de Jean-Baptiste de La Quintinie, jardinier de Louis XIV, Directeur des jardins
fruitiers et potagers royaux, créateur de nombreux jardins, notamment le Potager du Roy, connu aussi par
son ouvrage posthume: « Instruction pour les jardins fruitiers et potagers » (publié¢ en 1690). Né a Chabanais
en 1626 et mort a Versailles en 1688.

Bibliographie : Le Potager du Roi / William Wheeler / SOMOGY Editions d’Art.

Caractéristiques de la poire Beurré La Quintinie de Chabanais :

Forme : Fruit surmoyen, pyriforme breve, parfois arrondi

Couleur : fauve doré a maturité

Chair : blanche, fine, juteuse , trés savoureuse, sucrée, acidulée

Epoque de maturité : cueillette fin septembre/octobre, conservation jusque mi-décembre
Arbre : vigueur modérée, bonne fertilité, tavelure uniquement sur feuillage, jamais sur fruit

Remargue : a I'époque, j'ai fourni des greffons de cette variété au Potager du Roy (ENSP de Versailles),
qui était également partenaire de Chabanais en I'occurrence, ol cette variété pourrait étre observée
et évaluée (jusque-la elle n’avait pratiquement pas été multipliée).
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